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BESKVASNI HIT

UPUTSTVO ZA RAD

HLEB BEZ KVASCA

masa/% masa/kg
PSENICNO BRASNO (TIP 550) 100,0 10,000
BESKVASNI HIT ( Ireks ) 10,0 1,000
MARGARIN 3,0 0,300
SECER 2,0 0,200
SO 1,8 0,180
LED ili hladna voda 25,0 2,500
VODA hladna, oko* 35,0 3,500
MASA TESTA 17,680
Vreme zamesa: 6 + 6 min (spiralna mesilica)
Temperatura testa: max 16°C
Deljenje u komade: 0,550 kg testa
Intermedijarno odmaranije: 1-2 min
Zavr$na fermentacija: oko 100 min
Temperatura pecenja: 210 °C -> 230°C
Vreme pecenja: 27-30 minuta

*Napomena: Paru u peci dodavati u tri navrata sa razmakom od 2 minuta.
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